
   Speisekarte Restaurant 

(18 – 21 Uhr) 

Watt Warmes aus´m Pott 

Suppe der Saison á la Pharisäerhof                                             
    5,90 € 

Krabbensuppe mit Sahnehaube                           
7,90 € 

Was Gesundes vorneweg 

Kleiner, gemischter Salat                                                               
  4,90 € 



Gesundes zum Satt werden 

     Gegrillter Camembert im Speckmantel an Zucchini, kaltem Spinat und Cherrytomaten, garniert mit Garnelen 
und einem Hauch Schokosauce 

         
13,40 € 

Gemischter Salat der Saison  
mit Hähnchenbrust an Weißwein-Sahne-Sauce   

 13,90 € 

Garnelen mit Knoblauch und Peperoni auf Salat   
  

14,90 € 

(Zu diesen Gerichten reichen wir ofenfrisches Knobibrot.) 

Gnocchipfanne mit Basilikumpesto, getrockneten Tomaten, 
Zucchinistreifen und Haloumikäse (vegetarisch) 

12,40 € 

  



Frisch vom Acker mit ´nem bisschen Meer 

Backkartoffel wahlweise mit : 

Kräuterquark (vegetarisch)     

9,10 € 

Kräuterquark und geräuchertem Lachs                                   

  11,20 € 

Kräuterquark und Nordseekrabben1,2                                                              

12,90 € 

dazu reichen wir einen frischen bunten Salat 



Ein bisschen Schweinerei 

Friesen-Punsch-Pfanne“ Gebratene Schweinemedaillons in  
Geele-Köm-Champignon-Sauce an Nordseekrabben1,2 mit Bratkartoffeln und Salat     

                                                                                           20,40 € 

Der Westküstenklassiker 

„ Friesenschnitzel“ 
Paniertes Schweineschnitzel mit Spiegelei, Bratkartoffeln und Krabben1,2 

dazu Salatbeilage 
19,40 € 

Und nun HUhn 

Gegrilltes Hähnchenfilet gefüllt mit Halloumikäse (Kuh-,Schafs-und Ziegenkäse)  
getrockneten Tomaten in Öl an Paprika-Zucchini-Gemüse dazu Gnocchi mit Basilikum-Pesto                                                                              

19,90 € 



Steak 

Nordfriesisches Rumpsteak aus der Region  
an Zuckerschoten mit Waldfruchtsauce dazu Süßkartoffelpommes 

  23,40 € 

Was leckeres vom Lamm 

Lammrücken  an frischem Spinat mit Knoblauchöl dazu Rosmarin Kartoffeln 

25,20 € 



Meergetier 

Matjes3,4 „Hausfrauenart“ 
mit Bratkartoffeln, Salatbeilage und viel Liebe zubereitet 

13,90 € 

Hausgemachter Brathering (eigene Herstellung in sauer)  
mit Bratkartoffeln und Salatbeilage 

13,90 € 

„Friesenstulle“ Krabbenbrot1,2 mit Spiegelei und Salatbeilage                                                  

 18,70 € 

Rührei mit Krabben 1,2 dazu Bratkartoffeln und Salat 

16,30 € 



Lachs vom Grill an Zucchini-Gemüse mit getrockneten Tomaten in Öl 
dazu Orangen-Sesam-Sauce und Süßkartoffel-Pommes    

           
 17,90 € 

  

Frisch gebratenes Schollenfilet mit Speck und Krabben1,2  
dazu Bratkartoffeln und ein gemischter Salat 

                               
18,90 € 

Gebratene Seezunge  
mit Salzkartoffeln, zerlassener Butter und einem bunten Salat    

(nur auf Vorbestellung) 

34,90 € 



Für die Kids 

Hähnchennuggets mit Pommes und Ketchup 

7,80 € 

Pasta mit Tomatensoße 

6,80 € 

Was Süßes hinterher 

Schauen Sie gerne in unsere Eiskarte 

Zusatzstoffe 1: Benzoesäure | 2: Zitronensäure | 3: Natriumglutamat | 4: Natriumbenzoat


